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Expovina Masterclasses
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Provenienz ..........ccccceeuvuenenennn.

Wine 1: .../20
Wine 2: .../20

White/fruit
Apple

Lime
Apricot
Flower/Herb
Rose

Thyme
Ginger
Other/Oak
Honey
Almond
Mushroom

Red/fruit
Cranberry
Cherry
Plum
Flower/Herb
Rose
Rosmary
Mint
Other/Oak
Smoke
Clover

Entdecken Sie Giber 1600
bewertete Weine auf
der Expovina Wine Trophy
Seite. Geniessen Sie Best
-ofs auf den Weinschiffen
und entdecken Sie pra-
mierte Weine direkt bei
den Ausstellern.

Preisgekronte Weine sind
im Messekatalog markiert.
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Infos

1. Name des Weines

Jahrgang

2. Name des Weines
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Jahrgang

Klarheit / Limpidity

Farbton / Color

Reintonigkeit / genuineness
typisch / typical

Frucht / fruit

Intensitat / intensity
Frische Lebendigkeit /
freshness

Reintonigkeit / genuineness
typisch / typical

Frucht / fruit

Intensitdt / intensity
Abgang / peristance

Nachhall / aftertaste

Sie kdnnen unser Masterclasses-Set auf expovina.ch fiir Inre ndchsten Verkostungen herunterladen.

Harmonie insgesamt /
harmony
Trinkspass / happiness

Almost Clear
Sparkling Wine

o —

Green Yellow
Pinot Blanc

o —

Pale Yellow
Chasselas

o —

Yellow
Sauvignon Blanc

o —

Pale Gold
Chardonnay

.—
Deep Gold

Sauternes

o —

Pale Salmon
Rose of Pinot

.—
Deep Pink

Rose of Merlot

o —

Deep Salmon
Rose of Cabernet

.—
Pale Ruby

Pinot Noir

o

Deep Violet
Merlot

o

Deep Purple
Syrah

o —

Deep Amber
Tawny Port
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GUTE WEINE SEIT 1694 &2



