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VORSPEISEN 

Nüsslisalat  14.50

mit gehacktem Freilandei

Lamb‘s lettuce with chopped free range egg

Leichte Weinsuppe   12.50

mit Waadtländer Weisswein

Light wine soup with Vaudois white wine

Waadtländer Trockenfleisch Plättli 23.00 31.00

mit ausgewählten Trockenfleischspezialitäten

Waadt plate with selected dry meat specialities

FONDUE & FLEISCH

Hardeggers Käsefondue  29.00

mit Brot

Hardegger‘s cheese fondue with bread

Zwirbelbrot am Stück pro Person / twisted bread per person  + 3.00

Beilagen
zusätzlich Tomaten / additional tomatoes  + 6.00

zusätzlich Morcheln / additional morels  + 9.50

zusätzlich Chili / additional chili + 5.00

zusätzlich Kräuter / herbs  + 3.50

zusätzlich Cornichons, Silberzwiebeln / additional cornichons, pearl onions   + 7.00

zusätzlich Gschwellti / additional boiled potatoes  + 6.00

zusätzlich Rohes Ei / additional raw egg  + 2.00

Papet Vaudois  31.00

Waadtländer Saucisson auf leichtem Kartoffel-Lauch Gemüse 

Vaudois saucisson on a light potato leek vegetables

Entrecôte Café de Paris (200g) 48.00

mit Pommes Alumettes und Marktgemüse 

Entrecôte Café de Paris (200g) with pommes alumettes and market vegetables

DESSERT

Original Zuger Kirschtorte  9.00

Konditorei Treichler, Zug (mit Alkohol)

Original cherry cake Treichler pastry shop, Zug (with alcohol)

Fruchtiger Orangensalat  11.00

mit Datteln und karamellisierten Baumnüssen

Fruity orange salad with dates and caramelized tree nuts

Vermicelles mit Rahm 9.00 13.00

Vermicelles with whipped cream

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien. 
Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, Schweizer Fleisch und Fisch

All prices are in Swiss francs incl. VAT. Our staff will be happy to provide you with allergy information.
Our meat and fish are from Switzerland, unless otherwise stated. 

WEINE

Schaumwein                                10cl      35/37.5cl  70/75cl

Le Contesse Prosecco Extra Dry Le Contesse, Italien 10.00   65.00

WEISS

Zürich 
2022 Rhein Riesling AOC Zürich Zweifel Weine, Zürich Höngg    59.00

2022 Blanc de Noir AOC Zürich Weingut Nadine Saxer  8.00   56.00 

 Neftenbach Zürich  

La Côte
2022 Morges Vieilles Vignes AOC La Côte Cave de la Côte, Tolochenaz    52.00

2022 Féchy Légende AOC La Côte  Domaine Kursner Féchy    52.00

Lavaux
2022 Epesses – La Braise d’Enfer AOC Lavaux Les Frères Dubois, Cully 8.50  35.00 59.00

2022 Cure d‘Attalens Grand Cru, Chardonne, AOC Lavaux Obrist, Vevey   34.00 59.00

2022 Saint-Saphorin – Planète AOC Lavaux Cave du Château de Glérolles,   32.00 56.00 

 St. Saphorin

Dezaley
2022 «Médinette» Dézaley Grand Cru Baronnie Domaine Louis Bovard, Cully   38.00 68.00

Chablais
2022 Clos du Rocher Grand Cru, Yvorne, AOC Chablais Obrist, Vevey   35.00 57.00

2022 Yvorne «Traditon» AOC Chablais Artisans Vignerons d‘Yvorne 9.00  36.00 63.00 

 Société Coopérative

Wallis
2022 Fendant Vétroz Les Terrasses Domaine Jean-René  7.50   52.00 

 Germanier SA, Vétroz

2022 Petite Arvine Château Lichten Blanc AOC Valais Rouvinez Vins, Sierre    63.00

2022 Grand Métral Heida AOC Valais Provins, Sion     59.00

Italien
2022 Lugana DOC Domini Veneti, Gardasee Veneto     54.00

2022 Roero Arneis DOCG Guidobono, Piemont    55.00

ROT

Schweiz 
2022 Stadt Zürich Pinot Noir AOC Weingut Landolt, Zürich    57.00

2021 Thurgauer Cabernet Dorsa Chrachefels AOC Thurgau Weingut Landolt, Zürich    57.00

2021 Merlot Fût de Chêne AOC Valais Cordonier & Lamon, Flanthey    61.00

2021 Humagne Rouge Trésors de Familie, AOC Valais Maison Gilliard, Sion 9.00   61.00

2021 Syrah Crèta-Plan AOC Valais - Bio Rouvinez Vins, Sierre    63.00

Italien 
2020 «Vigna Poggio Marcone» Morellino di Scansano DOCG - BIO Tenuta Valdifalco, Toscana 8.00   57.00

2019 Ripasso Collezione di Famiglia DOP Ripasso d. Valpollicella Tinazzi, Venetien    59.00

2019 Amarone della Valpolicella DOCG Casalforte, Veneto, Italien    68.00

2021 Susumaniello del Salento IGP Salento Varvaglione Vigne & Vini    56.00

Die EXPOVINA Wine Trophy, Zürich bietet einen Überblick 
über die Qualität und die Breite des aktuellen nationalen 
und internationalen Weinangebots auf dem Schweizer 
Markt.

GETR ÄNKE

Kirsch  Räber AG Küsnacht 40% 2cl  8.00

Williams Räber AG Küsnacht 40% 2cl  8.00

Kaffee, Espresso    4.90

Tee (Früchtetee, Pfefferminz, Schwarztee, Grüntee, Verveine)    4.90

Tea (fruit tea, peppermint, black tea, green tea, verveine)

Wasser mit / ohne Kohlensäure  50cl   7.00

Water sparkling / still

Erleben Sie Lukas Fehr, den witzigsten Weinberater der Schweiz auf dem Zürichsee.

Bei einem 3-Gänge Menü mit auserlesenen Weinen gibt der erfahrene 

Sommelier sein Wissen um Wein dem Publikum weiter. 

Seine kabarettistischen Degustationen sind Symbiosen aus Witz und Wissen, 

wahre Cuvees aus Kompetenz und Komik.

Da bleiben weder Augen noch Kehlen trocken.

Weitere Informationen zum Wein-Comedy-Schiff: 

https://www.zsg.ch/de/erlebnisschiffe


